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PROFILO PROFESSIONALE

Professionista motivato, dimostra una
solida esperienza nella promozione della
soddisfazione e della fedelta dei clienti.
Attento nella gestione dej piccoli dettaglie
focalizzato sulla gualita al fine di fornire un
servizio eccezionale.

CAPACITA E COMPETENZE

= Uso di affettatrici e coltelli

= Metodidi conservazione degli alimenti

= Tecniche di affettatura e taalio

= Rifornimento e stoccaggio

= Conoscenza deil prodottigastronomici

= Assistenza clienti

m Sistemi di prezzatura

m Precisione

= Metodidipulizia e sanificazione

u Tecniche di confezionamento alimentare
® Gestione cassa e pagamenti

= Utilizzo di bilance elettroniche

= Metodidi porzionatura

= HACCP

= Protocolli di manipolazione deali alimenti
m Utilizzo del sistema POS

= Norme diigiene alimentare

Elisabetta Nassi

ESPERIENZE LAVORATIVE E PROFESSIONALI

Banconista gastronomia Unicoop TIRRENO - Vada, Livorno
032/2013 - ad oggi

= Allestimento dei banchi frigo, del bancone e degli espositori rifornendoli dei
prodotti mancanti guando necessario.

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

Diploma Superiore : Turistico
IPSCTMARCO POLO - Cecina, 09/1994



